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Liste aller Priifverfahren im flexiblen Akkreditierungsbereich

1 Untersuchungen von Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und Badebeckenwasser, Rohwasser, Badegewdsser, Nutzwasser und

Dentaleinheiten)

1.1 Probenahme

Norm Titel der Norm SoP aufgenommen
DIN EN ISO 5667-1 (A 4) Wasserbeschaffenheit — Probenahme - Teil 1: Anleitung zur Erstellung von PN 01 02/2006
2007-04 Probenahmeprogrammen und Probenahmetechniken
DIN ISO 5667-5 (A 14) Wasserbeschaffenheit — Probenahme - Teil 5: Anleitung zur Probenahme PN 01 02/2006
2011-02 von Trinkwasser aus Aufbereitungsanlagen und Rohrnetzsystemen
DIN EN ISO 5667-3 (A 21) Wasserbeschaffenheit — Probenahme - Teil 3: Konservierung und PN 01 08/2007
2019-07 Handhabung von Wasserproben
DIN EN ISO 19458 (K 19) Wasserbeschaffenheit — Probenahme fiir mikrobiologische Untersuchungen PN 01 02/2006
2006-12
DIN 19643-1 Aufbereitung von Schwimm- und Badebeckenwasser - Teil 1: Allgemeine PN 01 02/2006
2023-06 Anforderungen

(Einschrinkung: hier nur fiir die Probenahme geméR Kap. 14.2)
Empfehlung des Beurteilung der Trinkwasserqualitit hinsichtlich der Parameter Blei, Kupfer | PN 02 02/2019
Umweltbundesamtes und Nickel
2018-12
Empfehlung des Empfehlung des Umweltbundesamtes zur Probenahme und zum Nachweis PN 01 03/2020
Umweltbundesamtes von Legionellen in Verdunstungskiihlanlegen, Kiihitirmen und
2020-03 Nassabscheidern, Abschnitt C und D
TWIN Nr. 10 Anleitung zur Probenahme aus Wasserzahlern zwecks mikrobiologischer WA 8 03/2015
2015-03 Untersuchung auf Pseudomonas aeruginosa
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1.2 Physikalische und physikalisch-chemische Kenngrdéfen

Norm Titel der Norm SOP aufgenommen
DIN EN ISO 7887 (C 1) Wasserbeschaffenheit — Untersuchung und Bestimmung der Férbung (hier PN 04 01/2011
2012-04 Verfahren A)
DIN 38404-C 4 Bestimmunyg der Temperatur PN 03 08/2007
1976-12
DIN EN ISO 10523 (C5) Wasserbeschaffenheit — Bestimmung des pH-Wertes PN 03 08/2007
2012-04
DIN EN 27888 (C 8) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der elektrischen Leitfdhigkeit PN 03 08/2007
1993-11
DIN EN ISQ 7027-2 (C 22) Wasserbeschaffenheit — Bestimmung der Triibung _ Teil 2: Sem:quantltatlve PN 04 05/2022
2019-06 Verfahren zur Beurteilung der Lichtdurchlédssigkeit

1.3 Sensorik
Norm Titel der Norm SOP aufgenommen
DEV B1/2 Priifung auf Geruch und Geschmack PN 04 01/2011
1971
DIN EN 1622 (B3) Wasserbeschaffenheit — Bestimmung des Geruchsschweilenwertes (TON) PN 04 12/2014
2006-10 und des Geschmacksschwelienwertes (TFN)

(Einschrdnkung: hier nur Anhang C}

DVGW W 273 (M) Anleitung zur Durchfiihrung von sensorischen Priifungen in PN 04 05/2022

2019-05

Wasserlaboratorien
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1.4 Gasférmige Bestandteile

Norm Titef der Norm SOP aufgenommen
DIN EN ISO 7393-2 (G 4-2) Wasserbeschaffenheit — Bestimmung von freiem Chlor und Gesamtchlor, PN 05 08/2018
2019-03 Teil 2: Kolorimetrisches Verfahren mit N.N-Diethyi-1,4-Phenylendiamin
DIN EN ISO 5814 (G 22) Wasserbeschaffenheit — Bestimmung des geldsten Sauerstoffs — PN 03 08/2018
2013-02 Elektrochemisches Verfahren
DIN ISO 17288 (G 25) Wasserbeschaffenheit — Bestimmung des geldsten Sauerstoffs — Optisches PN 03 03/2020
2014-12 Sensoiverfahren
1.5 Bestimmung von Bakterien mittels kultureller mikrobiologischer Verfahren in Wasser
Norm Titel der Norm sSOP aufgenommen
DIN EN 1SO 6222 (K 5) Wasserbeschaffenheit, Quantitative Bestimmung der kultivierbaren WA S 02/2006
1999-07 Mikroorganismen - Bestimmung der Koloniezahl durch Einimpfen in ein
Néhragarmedium (Koloniezahl bei 22 °C und 36 °C)
DIN EN I1SO 9308-2 (K 6-1) Wasserbeschaffenheit — Zahlung von Escherichia cofi und coliformen Bakterien — WA 6 02/2006
2014-06 Tell 2: Verfahren zur Bestimmung der wahrscheiniichsten Keimzahl
DIN EN ISO 16266 (K 11) Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Z&hlung von Pseudomonas aeruginosa - WAS 02/2009
2008-05 Membranfiltration
DIN EN ISO 9308-1 (K 12) Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von Escherichia coli und WA7 02/2006
2017-09 coliformen Bakterien,
Teil 1: Membranfilirationsverfahren
Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von Escherichia coli und WA 12 02/2008

DIN EN ISO 9308-3 (K 13)
1999-07

coliformen Bakterien in Oberflachenwasser und Abwasser
Teil 3: Miniaturisiertes Verfahren durch Animpfen in Fliissigmedium (MPN-
Verfahren)




—
M’{%iosag";scnes

elele’]

Managementhandbuch
Anhang 12

Seite 4 von 9

Version: 10 giltig ab: 01.03.2024

Legionella Latex Test
Oxoid DR0O80OM
2016-05

Nachweisverfahren mittels Latex-Agglutinationstest

Norm Titel der Norm SOP aufgenommen
DIN EN 180 7899-1 (K 14) Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von intestinalen Enterokokken in WA 13 02/2008
1998-07 Oberflichenwasser und Abwasser, Teil 1: Miniaturisiertes Verfahren durch

Animpfen in Flissigmedium (MPN-Verfahren)
DIN EN ISC 7899-2 (K 15) Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von infestinalen Enterokokken, WA 9 02/2006
2000-11 Teil 2: Verfahren durch Membraniiliration
DIN EN 1SO 11731 (K 23) Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Legionellen WA 11 05/2006
2019-03
DIN EN ISO 14189 (K 24) Wasserbeschaifenheit - Z&hlung von Clostridium perfringens - WA 14 10/2014
2016-11 Membranfiltrationsverfahren
180 16266-2 Wasserbeschaffenheit — Nachweis und Zahlung von Pseudocmonas aeruginosa, WA 17 08/2019
2018-07 Teil 2: Verfahren zur Bestimmung der wahrscheinlichsten Keimzahi
TrinkwV § 43 Abs. 3 Quantitative Bestimmung der kultivierbaren Mikroorganismen - Bestimmung der WA 4 02/2006
2023-06 Koloniezahl durch Einimpfen in ein Néhragarmedium {Koloniezahl bei 22 °C und

36 °C)
Enterolert*-DW Zahlung von Enterokokken in Trinkwasser WA 16 07/2019
IDEXX; 2021

Differenzierung/Bestétigung von Legionella-Isolaten aus Kulturellen WA 18 05/2006
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Mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln und Bedarfsgegensténden

1 Untersuchung von Lebensmitteln

1.1 Probenvorbereitung und Herstellung von Verdiinnungen fiir mikrobiclogische Untersuchungen von Lebensmittein

2020-08

und die Herstellung von Erstverdiinnungen und Dezimalverdiinnungen flr
mikrobiologische Untersuchungen - _
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Milch und Milcherzeugnissen

Norm Titel der Norm SOP aufgenommen
DIN EN I1SO 6887-2 Mikrobiclogie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von Untersuchungsproben LM 1 07/2009
2017-07 und die Herstellung von Erstverdiinnungen und Dezimalverdinnungen flr

mikrobioclogische Untersuchungsen -

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Fleisch- und

Fleischerzeugnissen
DIN EN ISO 6887-3 Mikrobiologie der Lebensmittelkette — Vorbereitung von Untersuchungsproben LM 20 06/2019
2020-12 und Herstellung von Erstverdiinnungen und von Dezimalverdinnungen far

mikrobiclogische Untersuchungen —

Teil 3: Spezifische Regeln fir die Vorbereitung von Fisch und Fischerzeugnissen
DIN EN 18O 6887-4 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von Untersuchungsproben LM 20 06/2015
2017-07 und die Herstellung von Erstverdiinnungen und Dezimalverdiinnungen fur

mikrobiologische Untersuchungen -

Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von sonstigen Erzeugnissen
DIN EN 150 6887-5 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von Untersuchungsproben LM 21 06/2016
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1.2 Bestimmung von Bakterien mittels kultureller mikrobiologischer Verfahren in Lebensmitteln

Norm Titel der Norm SOP aufgenommen
iSO 15214 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Fuitermitteln LM 24 03/2016
1998-08 Horizontales Verfahren zur Zahiung von mesophilen Milchsaurebakterien -

Koloniezdhlverfahren bei 30 °C
DIN [SO 16649-2 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermittein - Horizontales Verfahren fiir die LM 6 04/2013
202012 Zahlung von B-Glucuronidase-positiven Escherichia coli -

Teil 2: Koloniezédhlverfahren bei 44 °C mit 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-8-D-Glucurenid

(Modifikation: Verwendung von REBECCA-Agar bei 37 °C}
CampyFood ID Agar Nachweis von Campylobacter spp.in Fleischprodukten und Umweltproben LM 27 08/2018
Detection Referenznr. BIO 12/30-05/10
Biomerieux 2022-02
CampyFood ID Agar CampyFood Agar-Verfahren fiir die Zahlung von Campylobacter spp. in LM 29 06/2021
Detection Fleischprodukten und Umweltproben
Biomerieux 2022-03 Referenznr. BIO 12/30-05/10
DIN EN 180 21528-2 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales Verfahren zum LM 17 11/2014
2019-05 Nachweis und zur Z&hlung von Enterobacteriaceae -

Teil 2: Koloniezahlverfahren
DIN EN 1SO 6888-3 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales Verfahren flr die LM 18 12/2014
2005-07 Zahlung von Koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und

andere Spezies) —

Teill 3: Nachweis und MPN-Verfahren fir niedrige Keimzahlen
DIN EN 1SO 6579-1 Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum Nachweis, zur LM 4 07/20092

2020-08

ASU L 00.00-20
2021-07

Zahlung und zur Serotypisierung von Salmonellen. Teil 1: Nachweis von

Salmonelfa ssp.
(Einschrénkung: hier kein Nachweis von Salmonella enterica subspecies

enterica Serovare Typhi und Paratyphi gemafR Anhang D)
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Norm Titel der Norm SOP aufgenommen
RAPID Salmonella RAPID Saimonella fiir den Nachweis von Saimonella spp. in Lebensmitteln, LM 19 07/2015
BicRad Futtermitteln und Umgebungsproben
2021-10 Referenznr. BRD 07/11-12/05
DIN EN ISO 6888-1 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermittein - EM 9 12/2010
2022-06 Verfahren flir die Zdhlung von koagulase-positiven Staphylokokken

(Staphylococcus aureus und anderen Spezies) in Lebensmitteln -
ASU L 00.00-55 Teil 1: Verfahren mit Baird Parker Agar
2022-08
DIN EN 1SO 7932 Mikrobiclogie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Harizontales Verfahren zur LM 10 12/2011
2020-11 Zahlung von prasumtivem Bacillus cereus, Koloniez&hlverfahren bei 30 °C
ASU L 00.00-33
2021-03
DIN EN ISO 7937 Mikrobiclogie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales Verfahren zur LM 16 12/2014
2004-11 Z&hlung von Clostridium perfringens - Koloniezéhlverfahren
DIN EN 1SC 11290-1 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermittein - LM7 04/2011
2017-09 Horizontales Verfahren fiir den Nachweis und die Z&hlung von Listeria

monocytogenes und Listeria spp. -
ASU L 00.00-32 Teil 1: Nachweisverfahren
2018-03
DIN EN ISO 11290-2 Mikrobiologie ven Lebensmititeln und Futtermitteln — LM 38 04/2011
2017-09 Horizontales Verfahren flir den Nachweis und die Z&hlung von Listeria

monocytogenes und Listeria spp. -
ASU L 00.00-22 Teil 2: Z&hlverfahren
2018-03
DIN EN I1SO 13720 Fleisch und Fleischerzeugnisse - Z&hlung von préasumtiven Pseudomonas spp. LM 15 11/2014

2010-12

Modifikation: Feinkost, Eier, Nudeln
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Norm Titel der Norm SOP aufgenommen
DIN EN IS0 4833-1 Untersuchung von Lebensmitieln LM 23 07/20092
2022-05 Horizontales Verfahren zur Zahlung von Mikroorganismen.

Teil 1: Koloniezéhlung bei 30 °C mittels Gussplattenverfahren
ASU L 00.00-88/1
2023-04
ASU L 01.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln LM 22 02/2020
1991-08 Bestimmung der coliformen Keime in Milch, Milchprodukten, Butter, Kase und
Berichtigung 2002-12 Speiseeis. Verfahren in flissigem N&hrmedium
ASU L 01.00-25 Bestimmung der Escherichia coli in Milch, Milchprodukien, Butter, Kése und LM 30 02/2020
1997-09 Speiseeis. Verfahren mit flissigem Né&hrmedium
Berichtigung Berichtigung
2002-12
ASU L 08.00-24 Untersuchung von Lebensmitteln LM 3 07/2009
201912 Bestimmung von Enterobacteriaceae in Fleisch - Spatelverfahren

(Referenzverfahren)
ASU L 06.00-35 Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch und Fleischerzeugnissen - LM 14 10/2014
2017-10 Bestimmung von aerob wachsenden Milchsdurebakterien - Spatelverfahren

(Referenzverfahren)
ASU L 06.00-39 Untersuchung von Lebensmiiteln LM 33 05/2022
1994-05 Bestimmung von mesophilen Sulfit reduzierenden Clostridien in Fleisch und

Fleischerzeugnissen — Plattengussverfahren (Referenzverfahren)
ASU L 20.01-10 Untersuchung von Lebensmitteln; LM 14 10/2014
1992-12 Bestimmung der Anzahi der aerob wachsenden Milchsdurebakterien in

Mayonnaisen, emulgierten Sofen und kalten Fertigsof3en; Spatelverfahren

(Referenzverfahren)

(Modifikation: Bebriitung bei 36 °C, 48 h, anaerob)
VDLUFAVIM 7.12.2 Bestimmung von Pseudomonaden in Milch und Milchprodukten — LM 15 11/2014
1093 Koloniezéhlverfahren mit C-F-C-Selektivagar
VDLUFAVIM 7.18.4 Bestimmung von Sulfit reduzierenden Clostridien in Milch und Milchprodukten LM 28 11/2018

1988
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1.3 Bestimmung von Hefen und Schimmelpiizen mittels kultureiler mikrobiologischer Untersuchungen in Lebensmittein

Norm Titel der Norm SOP aufgenommen
ISO 21527-2 Horizontale Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen — LM 31 04/2021
2008-07 _ Koloniezéhliechnik -

Teil 2: Erzeugnisse mit einer Wasserakiivitat gleich oder kifeiner 0,95
DIN 10186 Mikrobiologische Milchuntersuchung — Bestimmung der Anzahl von Hefen und LM 12 10/2014
2022-11 Schimmelpilzen — Referenzverfahren
ASU L 20.01-7 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung der Anzahl von Hefen und LM 12 10/2014
1990-06 Schimmeipilzen in Mayonnaisen, emulgierten SofRen und Kalten Fertigsoften

2 Bestimmung von Tupfern und Abklatschproben mittels kulturelier mikrobiologischer Untersuchungen auf Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstianden im Lebensmittelbereich

Norm Titel der Norm SOP aufgenommen
DIN 10113-1 Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflichenkeimgehaltes und LM 32 02/2021
2023-02 Nachweis von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und Bedarfs-

gegenstinden entlang der Lebensmittelkette -
Teil 1: Tupferverfahren

DIN 10113-2 Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflichenkeimgehaltes und LM 5 01/2009
2023-02 Nachweis von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und Bedarfs-
gegenstinden entlang der Lebensmittelkette -

Teil 2: Verfahren mit nahrbodenbeschichteten Entnahmevorrichiungen

{Abklatschverfahren)
DIN EN 1SO 11290-1 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales Verfahren fiir LM 7 04/2011
2017-09 den Nachweis und die Zdhlung von Listeria monocytogenes -
ASU L 00.00-32 Teil 1: Nachweisverfahren

2018-03




